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A 198. sorszamu Szakdcs megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonositd szama: 34 811 04
1.2. Szakképesités megnevezése: Szakacs
1.3. Iskolai rendszerii szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 900-1300

2. EGYEB ADATOK
2.1 A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai el6képzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhet e rendelet 3. szami mellékletében a Vendéglatas-turisztika
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban

2.2. Szakmai el6képzettség: —

2.3. Eléirt gyakorlat: —

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5 Palyaalkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70 %

2.8. Szintvizsga: nappali rendszerii oktatas vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett felndttoktatas
esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszer(i képzésben az dsszefiiggd szakmai gyakorlat idétartama:
3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kovetden 140 ora;
2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kdvetden 160 ora

3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzdbben betdltheté munkakor(dk), foglalkozas(ok)

A B C
311 's:zig:: FEOR megnevezése A szakképesitéssel betoltheté6 munkakor(ok)
3.1.2. Etkezdei szakacs
3.1.3. Grill szakacs
3.1.4. Hajo6szakacs
3.1.5. 5134 Szakacs Hidegkonyhai szakacs
3.1.6. Kozétkeztetési szakacs
3.1.7. Melegkonyhai szakacs
3.1.8. Pizzakészit6 szakacs
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3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A szakacs feladata a korszerti vendéglatas kovetelményeinek megfeleld feladatok ellatasa: a vendégek
elvarasainak megfeleld ételvalaszték kialakitasa és elkészitése, valamint az elkészitett ételek megfelelé mindségi
szinvonalon torténé talaldsa a vendégek szamara éttermekben és egyéb helyszineken 1évd vendéglato-ipari
egységekben.

A szakképesitéssel rendelkez6 képes:

napi és alkalmi étrendet, étlapot, id6szakos ajanlatokat dsszeallitani
az ételekhez a nyersanyagokat és azok mennyiségét meghatarozni
felmérni a meglévo készletek mennyiségét

arut atvenni

elékésziteni és rendeltetésszerlien hasznalni a munkateriiletet, gépeket, berendezéseket, eszkozoket, kézi
szerszamokat

nyersanyagokat el6késziteni

a konyhatechnologiai eljarasokat tudatosan alkalmazni

kiilonféle ételeket késziteni

az elkészitett ételeket melegen illetve hidegen tartani,

a szakmaisag, a praktikussag és az esztétikussag figyelembe vételével az ételeket megtalalni, disziteni
a maradvanyokat kezelni

a segédszemélyzet munkajat 6sszehangolni, iranyitani

feladatait az élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeknek megfelelden végezni

technologiai miiveletek leirasait idegen nyelven megérteni, felhasznalni

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolédo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonositoé szama megnevezése a kapcsolédas médja
3.3.3. 2181101 Konyhai kisegité részszakképesités
3.34. 3581102 Vendéglato tizletvezetd szakképesités-raépiilés
3.3.5. 3581103 Diétas szakacs szakképesités-raépiilés
3.3.6. |3581106 Konyhai részlegvezet szakképesités-raépiilés
3.3.7. 3481101 Cukrész azonos agazat
3.3.8. 3481106 Fogados azonos agazat
3.3.9. 3481103 Pincér azonos agazat
3.3.10. |5481101 Vendéglatasszervezo azonos agazat
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A | B
4.1 A szakképesités szakmai kévetelménymoduljainak az dllam altal elismert szakképesitések szakmai

kovetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet szerinti
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4.2. | azonositd szama i megnevezése
4.3. |11518-16 Elelmiszerismeret

4.4. 111561-16 Gazdalkodasi ismeretek

4.5. 112096-16 Szakacs szakmai idegen nyelv

4.6. |12094-16 Etelkészitési ismeretek alapjai

4.7. 112095-16 Etelkészitési ismeretek

4.8. |11519-16 Elelmiszerbiztonsagi alapismeretek

4.9. |11497-12 Foglalkoztatas I.

4.10.|111499-12 Foglalkoztatas II.

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzard vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszer(i szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak — a szakképzési Kkerettantervben meghatarozottak szerint — egyenértékiieck az adott
kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. azonositod . a modulzaro vizsga
. megnevezése . . .
szama vizsgatevékenysége
5.2.3. 11518-16 Elelmiszerismeret irasbeli
5.2.4. 11561-16 Gazdalkodasi ismeretek irasbeli
5.2.5. 12096-16 Szakacs szakmai idegen nyelv szobeli
5.2.6. 12094-16 Etelkészitési ismeretek alapjai gyakorlati
5.2.7. 12095-16 Etelkészitési ismeretek gyakorlati
5.2.8. 11519-16 Elelmiszerbiztonsagi alapismeretek irasbeli
5.2.9. 11497-12 Foglalkoztatas 1. irasbeli
5.2.10. 11499-12 Foglalkoztatas II. irasbeli

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzaré vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz el6irt feladat
végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A)) Feladat megnevezése: Etelkészités alapja

A vizsgafeladat ismertetése:

A kihuzott tétel alapjan munkatervet allit 6ssze (iddtartam 20 perc, sulyarany 10%)

A vételezési jegy alapjan leves betéttel, koret, f6zelék feltéttel, étel kiegészitd salata, egyszerii tésztaétel
ételcsoportokbol kétféle étel elkészitése és tdlalasa minimum harom adagban. (id6tartam 120 perc, sulyarany
90%)

A vizsgafeladat id6tartama: 140 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25 %
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B) A vizsgafeladat megnevezése: Etelkészitési ismeretek

A vizsgafeladat ismertetése:
A kihtzott tétele alapjan munkatervet allit 6ssze (idétartam 20 perc, stlyarany 10%)
A vételezési jegy alapjan két étel elkészitése (meleg el6étel, hideg eldétel vagy foétel és befejezd fogas,
lehetség szerint korszerli konyhatechnologia alkalmazasaval), és talaldsa minimum hdrom adagban.
(id6tartam 120 perc, sulyarany 90%)

A vizsgafeladat id6tartama: 140 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25 %

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: A szakacs szakma ismeretei

A vizsgafeladat ismertetése: A kozponti irasbeli vizsgatevékenység magaba foglalja az ételkészités alapjai és
ételkészitési ismeretek, a gazdalkodasi ismeretek (ennek részeként a szakmai szamitasokat) az élelmiszer ismeret
¢s az élelmiszerbiztonsagi alapismeretek keretében tanultakat az alabbi aranyok szerint:

ételkészités alapjai 20 %

ételkészitési ismeretek 15 %
gazdalkodasi ismeretek 35 %
élelmiszerismeret 20 %
élelmiszerbiztonsagi alapismeretek 10 %

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25 %

5.3.3. Szbbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Konyhai ismeretek

A vizsgafeladat ismertetése: Kozponti tételsor alapjan a technoldgiai ismeretekbdl és egy-egy konkrét
ételcsoporthoz tartozo ételek készitésének ismertetésébdl szamol be, valamint szakmai szoveget fordit idegen
nyelvbdl és idegen nyelven kommunikal a vizsgabizottsaggal.

A vizsgafeladat id6tartama: 55 perc (felkésziilés 35 perc forditassal egyiitt, valaszadas 15 perc ételkészités alapjai
és ételkészitési ismeretek + 5 perc idegen nyelv).
A szobeli vizsgan beliil az értékelés stilyaranya: idegen nyelv 20%, ételkészités 80%)

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidépontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési Utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http://nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipontban

A szakacs szakképesités gyakorlati vizsgajan az Etelkészitési ismeretek alapjai és az Etelkészitési ismeretek
gyakorlati vizsgatevékenység 0sszevontan végezhetok.

A szakacs szakképesités gyakorlati vizsgajanak feladata egyben haromfogasos meniisort kell, hogy kiadjon. A
tételsornak le kell fednie az Etelkészitési ismeretek alapjai és az Etelkészitési ismeretek modulok ételcsoportjait.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:

A gyakorlati és szobeli vizsga akkor eredményes, ha az eldirt részfeladatok kiilon- kiilon legalabb 51%-0sra
értékelheték. Az irasbeli vizsga akkor eredményes, ha az eldirt részfeladatok kiilon- kiilon legaldbb 41%-0sra
értékelhetdk.

Amennyiben az adott vizsga feladatban az egyik részfeladat nem éri el a megadott %-os értéket az adott
vizsgatevékenységet meg kell ismételni.
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6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkézok
o minimumat meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. |Tizhelyek
6.3. |Siiték
6.4. |Huték
6.5. | Munkaasztalok
6.6. | Univerzalis konyhagépek
6.7. |Szeleteld
6.8. |Husdaralo
6.9. |Kutter
6.10. | Elektronikus kisgépek, munkaeszkozok
6.11. |Salatacentrifuga
6.12. | Gézparolod
6.13. |Sokkolod
6.14. |Salamander
6.15. |Rostsiitd
6.16. |Olaj-gyorssiitd
6.17. | Grill-lap
6.18. | Mikrohullamu késziilékek
6.19. |F6z6-siité edények
6.20. |Serpenyo6k
6.21. |Kézi turmix
6.22. | Vagdlapok
6.23. | Kézi szerszdmok
6.24. | Vakuum-csomagolo gép
6.25. | Sous-vide gép
6.26. | Mosogatomedencék
6.27. | Szamitogép

7. EGYEBEK
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